MOET HENNESSY DIAGEO

Primeur : non

Bio : non

Packaging : carton de 6
Effervescent : oui

Degres : 12 %

Cépages : Pinot noir
Contenance : 0,75 L

Région : Champagne
Appellation : AOP Champagne

Robe : Claire avec des bulles trés fines

Nez : Sur les fruits a chair blanche, les agrumes avec des nuances
florales

Bouche : Savoureux, fruité et élégant

Température de service : 10°

Tout simplement le Champagne le plus aimé au monde. Cuvée
emblématique de la Maison depuis 1869, Moé&t Impérial en est
I la plus accomplie et la plus universelle. Moét Impérial
integre toute la diversité des cépages, toute la richesse des
terroirs et des vendanges de Champagne, pour révéler dans son

intégralité la complexité qui le caractérise.

* Pinot noir
® Pinot meunier

®* Chardonnay

Moét Impérial est présent de 'apéritif au dessert. Il est cependant
recommandé de le déguster avec des sushis ou des huitres, un
poulet fermier roti et son jus aux herbes fines ou avec une tarte

fine aux péches blanches et sa créme légére au chocolat blanc.

Cépage : Pinot noir, Pinot meunier, Chardonnay



HISTOIRE DU DOMAINE

Moét & Chandon, Krug, Veuve Clicquot, Hennessy, Chateau d'Yquem Autant de domaines mondialement reconnus dont les origines se confondent avec celles
d'appellations et terroirs des vins et spiritueux les plus prestigieux.Qu'elles soient situées en Champagne, dans le Bordelais ou dans les régions viticoles les plus
renommées, ces Maisons souvent séculaires cultivent un caractére unique et partagent une forte culture de I'excellence.Regroupés sous la direction de Moét
Hennessy, les champagnes, spiritueux et vins d’exception du monde entier forment un ensemble de marques rares qui conjuguent héritage et innovation,
authenticité et créativité.Diageo est un leader mondial des boissons alcoolisées avec une collection exceptionnelle de marques de spiritueux et de biéres - une

entreprise fondée sur les principes et les fondements posés par les géants de l'industrie.
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