Accords mets et vins

Détails Caractéristiques

Packaging : 1 bouteille Terroir : BORDERIES
Domaine : CAMUS

Degres : 40 %

Contenance : 0,70 L

Appellation : AOP Cognac

Dégustation

Robe : Belle couleur orange soutenue aux riches reflets ambrés
Nez : Dévoile des notes gourmandes de gousses de vanille et
d'écorces d'oranges dans un murmure d'épices douces et fleuries.
Bouche : Ample et crémeuse, elle posséde une belle structure
soutenue par un boisé fin. Belle finale longue et équilibrée d'une
remarquable fraicheur.

HISTOIRE DU DOMAINE

Fondée en 1863 par Jean-Baptiste Camus, la Maison a toujours veillé jalousement sur sa liberté, en préservant le caractére familial de I'entreprise et donc son
indépendance. Sans égal parmi les grandes Maisons de cognac, CAMUS est un modéle d’entreprenariat unique. Cing générations se sont succédé. pour asseoir
la renommée de CAMUS, avec une conviction commune : transmettre, décennie aprés décennie, passion, héritage, tradition, savoir-faire et excellence. Chaque
descendant a apporté sa pierre a I'édifice, toujours avec cette volonté d'innover et de faire rayonner leur nom comme I'un des plus prestigieux du Cognac, et ce, a
I'échelle internationale.
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