
Millesime : 2016

CHÂTEAU LA LIQUIÈRE

Accords mets et vins

Une pièce de bœuf, une épaule d'agneau, ou encore un civet de 

sanglier

Détails
Primeur : non
Bio : oui
Packaging : carton de 6
Domaine : Château de la Liquière
Couleur : Rouge
Effervescent : non
Millesime : 2016
Degrès : 14,5 %
Viticulture : Biologique
Cépages : Carignan
Contenance : 0,75 L
Région : Languedoc Roussillon
Appellation : AOP Faugères

Caractéristiques
Terroir : Sols de schistes
Cépage : 95% Carignan 5% Mourvèdre
Vendange : Manuelles
Viticulture : Biologique
Vinification : Opérations de remontages et pigeages , pendant la durée de cuvaison
Elevage : En cure sur lies

Dégustation
Robe : Sombre
Nez : Parfums complexes de fruits mûrs, de fruits noirs
Bouche : tanins fondus
Finale : Matière confite et généreuse
Garde : 5 à 7 ans
Température de service : 15° à 16 °

HISTOIRE DU DOMAINE
Domaine familial, le Château de la Liquière est composé de 58 ha plantés au milieu de la garrigue, très loin de tout centre urbain... Ce sont plus de 70 parcelles 
disséminées sur les schistes de 4 villages de l'appellation Faugères entre 150 et 350 mètres d'altitude. Ce terroir de schistes, cultivé en agriculture biologique 
nous offre des vins purs et d'une étonnante fraîcheur. Nos cuvées sont adaptées à chaque style de consommation, à chaque moment de la vie et reflètent notre 
sensibilité.




